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Découvrez le territoire,
une saveur a la fois

Scannez le code QR Autour de Florence, la cuisine raconte le territoire : sur les mar-
prgtcﬁgfrilg%ze‘r’loetége | chés hebdomadaires, lors des fétes consacrées a ’huile d’olive et
au vin, et a travers les recettes traditionnelles transmises de
génération en génération.

Un voyage
gastronomique

entre vin et
agriculture biologique

F lorence et ses environs font partie de la zone

Les communes de Florence et de ses environs Du lampredotto florentin au peposo d’Impruneta, du bardiccio de
la Valdisieve a I'huile d’olive fraichement pressée de Reggello,
chaque saveur permet de découvrir des lieux, des histoires et des
cultures locales.

de production du Chianti DOCG, qui comprend
deux sous-zones : Chianti Colli Fiorentini
et Chianti Rufina.

Le territoire touristique de Florence et de ses environs comprend les
communes suivantes :
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Le Chianti Rufina, la plus petite sous-zone du Chian-
ti, s’étend le long de la vallée de la Sieve, entre collines
et reliefs tournés vers les Apennins. On y produit
également les vins Pomino DOC.

Le territoire compte aussi trois districts d’agriculture
biologique : a Fiesole, a Calenzano et dans la zone qui
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les saveurs de chaque commune . 3 mes locales, qui invite a découvrir les communes
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